@— SPECIALITES DU PAYS / COUNTRY CHOICES —9

«A LA COMMANDE»

Couscous sauce Gombos aux poissons fumés

Mbongo de Porc

5000 F

6 000 F

Bouillon de jarret de boeuf

6 000 F

Bouillon de poisson aux légumes

6 000 F

Eru/Water Futu

6 000 F

Taro a la sauce jaune

7000 F

Pillé de Pommes de terre

4000F

Légumes du village

4500F

Beignets, Haricot, Bouillie

2500 F

Kondré de Porc, Boeuf, Chévre

7500F

Ndomba

10000 F

A

Adys plazza

HOTEL
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ROOM-SERVICES: 1000fcfa

Bon appetit!!!
I



@®—NOS ENTREES —@®

Cocktail d’avaocat aux crevettes. — 5500 F
Salade Nigoise. 6 500 F
Salade du Chef 4 000 F
Assiettes de crudités 3500F
Panaché de tomates aux oeufs dur 3500F

Potage de légumes. 3500 F

@®— NOS VIANDES /OURS MEATS —®

Cotes de porc forestier

Steak aux poivres verts

1/4 de poulet braisé sauce barbecue

1/2 Poulet DG T 1 0000 F
Poulet DG entier =4 > 20 000 F
Légumes sauté au poulet fumé i P 7000F
Lapin Chausseur 7000 F
Brochette filet de boeuf 7 000 F
Cotes de Porc grillées. 6 000 F
Emincées de boeuf aux poivres noirsdePenja __ 7 000F

@ —NOS POISSONS / OURS FISHES —@

Sole meuniére

Bar poélé sur salsa de poireaux pimenté

Supréme de capitaine normande 8 000 F
Gambas sautés a l'ail 12500 F
Crevette a la provengale 7500F
Ndole aux poissons fumés 6 000 F
Brochettes de poissons 7 000F

@—PANIER DE VOLAILLES —©
Omelettes au choix (fromage/Jambon/Saucisson/Sardine

Thon ou oeufs brouillés 3000F

o— NOS PATES —‘
Pizza Gambas £0 = W 15000F
Pizza Poulet / Boeuf I ¥ @ 9 000 F
Pizza Adys (tomate, jambon, mozzarella,@lampig

Pizza Bar

Pizza Végétal

Tagliatelle Carbonara

Spaghetti Bolognaise

@®— NOS DOUCEURS —®

Salade de fruits - — 3 000F
. . " b ‘i\ - LA

Assiette de fruits& = e — £ — 3000F

Glace au choik¥fanille;*Chc co, Fralse’ 3500 F

Yaourt <1 - oGl .a|~“ ' 2 2 000 F

Cake Marbré ~ L / , 3000F

5000F
3 000F
2500 F

Sandwich Poulet

Sandwich Jambon /saucisson
Sandwich aux Légumes

@— GARNITURES AU CHOIX / TRIMS —@
Riz parfumé/ Frittes de Pommes / plantins mur
Spaghetti / Miondos / Jardiniére de Légumes
Tagliatelles / Banane Tapée
Supplément garniture 1000F

@—AROMES DU PAYS /COUNTRY SPICES —®
Infusion de citronnelle et son doux parfum 1000F

Chaud Chaud de Massep aux senteursboisées— 1 000F
Thé Lipton / Gingembre 1000F




@— COCKTAILS ALCOOLISES —g

Baiser de Dracula 6 000 F
(Vodka/Sirop Grenadine/Coca cola)
Mojilo/Grenadine 6 500 F

(Rhum/Feuille de Menthe/Eau gazeuse/Sirop de sucre
de canne/Citron vert)
Magarita 6 500 F

(Tequila/Triple sec/Grand marnier/Jus citron)

Réve d’'un soir 6 000 F

(Curacao/Rhum blanc/Jus citron/Jus d’ananas / jus

pamplemousse/Sirop grenadine)

Grogue (Cocktail chaud) 6 000 F
(Rhum Brun/Citron/Feuille de Menthe/Miel/Sucre
de canne/Eau tiede/Ginger)

Punch ADYS 6 500 F
(Jus d'orange/Jus d’Ananas/Sirop grenadine/Jus citron
Rhum Brun)

Parfait Horizon 7 000 F

(Vodka/Martini Blanc/Curacao Bleu/Olive Vert

@— COCKTAILS ANS ALCOOLS —®
Vigil Mojito/Grenadine 5000 F
(Eau gazeuse/Sucre de canne/Feuille de Menthe/
Citron vert)
Menthe au lait 2000 F
(Lait/Sirop Menthe)
Sunrise 5000 F
(Limonade/Citron/Jus d’Ananas/Jus d'Orange/un trait de
grenadine)
Belle Fleur 5000 F
(Jus mangue/Jus d'Orange/Jus d’Ananas/Jus Citron)
Florida 5000 F

(Jus d’Ananas/Jus d’'Orange/Jus citron/Grenadine)
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Adys plazza

HOTEL
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Room service 1 000 FCFA

Bonne dégustation!!!




@— VINS BLANCS
Mouton Calmet
Chateau Maurins
Consigna, Tour de Cantelou

Freshello, Vin de Messe

@®— VINS ROSES
Maison Castel France Merlot
Domaine de Touya
Cote de provence

Cantelou Rosé

@— VINS ROUGES
Lalande Borie

Chateau Marquins d’arcins

Siréene de Giscours, marquis de terme

H M Giscours

Tour Prignac, Chateau d’arcins

—o

Chateau Braude, Carillonade, Chateau Maurins

Maison castel, Grand cru Saint Emilion

La Grace de Dieu, Baron de Lestrac Bordeaux

Chateau Barreyres, Baronet Louis Rouge

Louis Escheneaur
Grand Sud Merlot

Monmeyrac

25500 F
20000 F
10000 F
10000 F

30 000 F
25 000 F
25000 F
15000 F

85000 F
65 000 F

60 000 F

35000F
30000F
30000F
30 000 F
30000 F
30000 F
25 000 F
25000 F
15000 F

@®— CHAMPAGNES —©
Ruinart blanc des blancs
Moét et Chardon Brut

Chardonnay Blanc Foussy Demi Sec/Rosé

@— LIQUEURS ET WHYSKI —@
Plantinum
Chivas 18 ans
Zacapa, Glenfiddich (18 ans)
Ciroc
Cardhu
Dimple 15 ans

Chivas 12 ans, J.W Black, Courvoisier, Banylius

100000 F
65 000 F
20 000 F

200 000 F
90 000 F
85000 F
70 000 F
60 000 F
55 000 F
35000F

Jack Daniels, Tullamore, Jameson, Grant’'s, Ballantine

Triple Black, Tanquery, Martini Rouge/Blanc
Baileys, Campari, J.W Red, White Horse,
Vodka Smirnof

Vat 69

Pastis, J&B, Rhum Brun/Blanc

@®— BIERES —@
Castel, «33», Kadji, Smirnof PM

Guinness, Heineken, Smooth, K44 PM

@— JUS —©
Malta Guinness, Sprite, Fanta

Jus Naturel, Malta Tonic, Coca Cola

25 000 F
25 000 F

20 000 F
15000 F

2000 F

2000 F

2000 F
2000 F

@— SIROP —©
Grenadine, Menthe

Menthe au lait

@ — BOISSONS CHAUDES —©
Café, Lait, Thé, Chocolat Chaud, Expresso,

Citronnelle, Gimbembre, Massep

@®— EAU MINERALE —©
Perrier
Petillante
Tangui / Supermont 1,5L
Tangui / Supermont 1L

Tangui / Supermont 0,5L

@— CONSO —@

Monmeyrac

Chivas 18 ans

Chivas 12 ans, Campari, Pastis, J.W Black
Ballantine, Rhum Bacardi, Grant’s, Grand Manier,
Baileys

Rhum Blanc/Brun, White Horse

Triple Black, Tanquery, Vodka Smirnof, Vat 69,

Martini

1 000F
2000F

1000F

3000F
4000F
2000F
1500F
1000F

8 000 F
5000F
2500F
2500 F

2000 F
2000 F



